& KBS

Belegstation Sushi Sushi 6 GN 1/3

Belegstation Sushi mit berohrter Wanne und eingebautem Deckenverdampfer. Die klappbare und gebogene Frontscheibe
erméglicht eine bessere Reinigung des Gerates. Uber die vorhandenen und eingebauten Riickschiebescheiben wird der Kélteverlust
minimiert und die Energiekosten gesenkt. Optimale Warenprasentation erhalt das Gerat durch eine eingebaute Beleuchtung. Die
elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige flr besten Bedienkomfort. Lieferung erfolgt ohne GN-Schalen.

Artikel-Nr.: 23136006
GTIN: 4059395012163 m

Produktvorteile:

o AuBenmaterial Aluminium und Glasaufsatz
o Innenmaterial CNS 18/10

o Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

Berohrte Wanne
Deckenverdampfer

Innenbeleuchtung
o Stille Kiihlung

Klappbare und gebogene Frontscheibe
Rulckschiebescheiben

o Fur 1/3 GN Schalen 40 mm Tiefe, nicht im Lieferumfang

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Herstellerkennung
Abmessungen auBBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Bestickung
Behaltertiefe

Anzahl Behaélter
Innenbeleuchtung
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehoér
Kihlung

Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kaltemittel
Kaltemittelmenge

Energiedaten

Nutzinhalt Kihlung
Kategorie

Energieverbrauch im Jahr

Energieeffizienzklasse

Energieeffizienzklasse Spektrum

Belegstation
B
Sushi 6 GN

1437 mm
380 mm
255 mm

Aufsatz

1°C

5°C

GN 1/3

40 mm

6

Ja

Aluminium und Glas
CNS

Steckerfertig (230V)
0,2 kW

230 Volt

46 kg
Rickschiebescheiben
Stille

Manuell

10 mm

R 290 (Propan)/GWP 3
80g

311
KUhl/Tiefkihl-Tischgerat
1080 kWh

D

A +++ bis G
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