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Crépe-Backgerat 2CP400

Beschreibung

Die leistungsstarken Crépeplatten aus Gusseisen stehen fiir eine gute Warmeleitfahigkeit und
eine robuste Ausflihrung. Zudem sind sie separat schaltbar und ermdglichen so eine bedarfs-

gerechte und unabhangige Nutzung.

Features

+ Material: Edelstahl
* Betriebsart: Elektro

+ Anzahl Crépeplatten: 2

+ Wichtiger Hinweis:

- Material Crépeplatten:

+ Durchmesser Crépeplatten:
+ Ausfiihrung Crépeplatten:
+ Temperaturbereich:

+ Temperaturregelung:

+ Steuerung:

« Ein-/Ausschalter:
« Inklusive:

« Anschlusswert:
+ Kontrollleuchte:

« Crépeplatten getrennt regelbar:

p Weiter auf der nachsten Seite
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Technische Anderungen vorbehalten

2 getrennte Steckdosen erforderlich
Gusseisen, teflonbeschichtet
400 mm

Fest montiert

50 °C bis 300 °C
Thermostatisch

Stufenlos

Knebel

Ja

1 Teigverteiler

2 x3kW|2x230V]|50/60 Hz
Aufheizen

Ein/Aus

Ja

p> 2 Crépeplatten
« Durchmesser, je: 400 mm
v Material: Gusseisen, teflonbeschichtet

v/ Separat schalt- und regulierbar

P Inklusive
/1 Teigverteiler

P> 2 Ein-/Ausschalter
/2 getrennte Steckdosen erforderlich

Art-Nr. 1 04457

GTIN 4015613731742
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Crépe-Backgerat 2CP400
- MaRe: B 860 xT510 x H 245 mm

- Gewicht: 40 kg

Art.-Nr. 104457
GTIN 4015613731742



